ENTREES &

Foie gras maison, chutney de figue et son mesclun 14€

Carpaccio de beeuf, sauce mangue, cébette, sésame, tagliatelles de carottes 12€

Tartare de saumon Bomlo, passion ananas 12€
" Gaspacho carottes, tomates et créme de chevre 10€

. ! ! 4 . . . - -
Assiette végétale, légumes cuit-cru, vinaigrette de framboises, petits 9¢€

croutons et herbes

PLATS AU FOUR A BOIS! &
VIANDE & POISSON ACCOMPAGNEMENTS

Gratin de pommes de terre

Carré d’Agneau
Lentilles citronnelle

Filet de Bar Petits pois

20€

DESSERTS &

Assiette de fromages Pyrénéens ¢t son pain aux graines 11€

Plateau de fromages 4 partager pour 3/4 personnes 30¢

Aspic Hibiscus, menthe, cocktail de fruits rouges et fleur de sureau 10€
Pavlova des Copains seul ou a partager 10€/17€

Le cerise, chocolat au piment d’Espelette 11€

Parfait au miel du Louron, granité a la fleur d’oranger et son confit citron

seul ou a partager 11€/18€
Tartelecte aux myreilles sauvages et sa ganache au miel du Louron, sorbet 9¢
myrtilles

Tous nos fromages sont issus de notre vallée, accompagnés de pains aux graines faits par nos pdtissiers / Tous nos desserts sont fait maison
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Menu enfant: (16€)

Sirop a I'eau, jus de fruits ou soda
Poulet croustillant
Fish and chips
Pates a la bolognaise

accompagne's de frites maison OU tagliatelles frafches

Stick au chocolat et son coeur cacahuétes/caramel ou 2 boules de glace

. /
Les Marmottes (Givrees

GLACES ARTISANALES PYRENEENNES

Glaces Sorbets
Caramel Beurre Salé Coco - Citron Vert
Vanille Bourbon Fraise Mara des Bois
Chocolat noir Framboise
Café Myrtille
Menthe-chocolat Passion
Noisettes Mangue
Tourte des Pyrences = Citron jaune
Pruneaux - Armagnac | Cerise noir griotte

1 boule 3€; 2 boules 5€; 3 boules 7€
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